
la carte 

Les entrées  

Foie gras mi-cuit de la maison Rougié et son pain brioché 

Œuf parfait du Pic Saint Loup, velouté du butternut 

et émulsion à la noisette 

Saumon d’ecosse label rouge en gravlax à l’aneth 

Les Plats 

Risotto aux cèpes et petits légumes 

Pavé de veau Ségalat, jus de garrigue, crème de céleri 

et patate douce confite 

Maigre de Méditerranée en bouillabaisse de poisson de roche,

Pommes de terre safranée 

Les Desserts 

ardoise de la fromagerie du Pic 

Fondant mi cuit au chocolat 

Pavlova aux fruits frais 

Tarte citron meringuée 

crêpe Suzette

Végétarien            Agriculture Biologique           Sans Gluten            Pêche Durable          

Origine France             Produits locaux

restaurant gastronomique
entrée – Plat – Dessert                 37€ttc

entrée – Plat ou Plat – Dessert        30€ ttc


